
 
 

 

CARTELLO ALLERGENI 
 

È IMPORTANTE CHE CHIUNQUE SIA O PENSI DI ESSERE INTOLLERANTE O ALLERGICO 

A QUALCHE ALIMENTO O INGREDIENTE PRIMA DELL’ORDINAZIONE LO COMUNICHI AL 

PERSONALE ADDETTO ALLA SOMMINISTRAZIONE E PRENDA VISIONE DEGLI INGREDIENTI 

UTILIZZATI NELLA PREPARAZIONE DELLE PIETANZE.  
GLI INGREDIENTI UTILIZZATI PRESSO IL NOSTRO RISTORANTE SONO NATURALI E GENUINI E 

SCELTI SECONDO LA NOSTRA ESPERIENZA E PER DARE LA MASSIMA QUALITÀ E BONTÀ AL 

NOSTRO PRODOTTO.  
TRA GLI INGREDIENTI UTILIZZATI VI POSSONO ANCHE ESSERE PRODOTTI CHE PROVOCANO AI 

CLIENTI SENSIBILI ALLERGIE O INTOLLERANZA TRA I QUALI: 
 

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT 

O I LORO CEPPI IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI. 
2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI 
3. UOVA  E PRODOTTI A BASE DI UOVA 
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 
5. ARACHIDI  E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 
6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA 
7. LATTE  E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO) 
8. FRUTTA  A GUSCIO: MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.) NOCCIOLE 

(CORYLUS AVELLANA) NOCI DI PECAN (CARYA ILLINOINESIS (WANGENH) K. KOCH) 

NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA) PISTACCHI (PISTACIA VERA) NOCI DI 

MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA) E I LORO 

PRODOTTI. 
9. SEDANO  E PRODOTTI A BASE DI SEDANO 

10. SENAPE  E PRODOTTI A BASE DI SENAPE 
11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO 
12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONE SUPERIORI A 10 MG/KG 

O 10 MG/L IN TERMINI DI SO2 
13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI 
14. MOLLUSCHI  E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI 

 
NON SI PUÒ ESCLUDERE LA POSSIBILE CONTAMINAZIONE ACCIDENTALE TRA 

UN INGREDIENTE E L’ALTRO.  
 
                                                                                                                         LA DIREZIONE 



 

*prodotto surgelato* deep frozen  food 
Prodotto contenente allergeni alimentari 
Consultare l’elenco a seguire: cereali, crostacei ,uova ,pesce ,arachidi, semi di soia ,semi di sesamo, latte, 
frutta a guscio, sedano ,senape, lupino, molluschi ,diossido di zolfo e solfiti solo in concentrazioni superiori 
a 10 mg. 7kg. 
Product containing food allergens 
See the following list: cereals, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, sesame seeds, milk,  
nuts, celery, mustard, lupine, molluscs, sulfur dioxide and sulphites only in concentrations above 10 mg. 
7kg. 

 

ANTIPASTI 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

INSALATA DI MARE*  4,2,14 

(CROSTACEI, MOLLUSCHI, ACETO, OLIO, LIMONE) 

SEAFOOD SALAD*(FISH, MOLLUSCS, CRUSTACEANS) 4, 2, 14 

(MOLLUSCS, VINEGAR, LEMON, CRUSTACEANS) 

€ 16,00 

 

TRIS DI AFFUMICATI CHUTNEY DI MANGO RISO BASMATI E CROSTINO ALLA 

SEGALE 4-1 

(SPADA, SALMONE E TONNO AFFUMICATI, OLIO, SUCCO DI AGRUMI, PEPE, 

SALSA AL MANGO, RISO BASMATI PANE DI SEGALE) 

TRIO OF SMOKED FISH WITH OIL, MANGO CHUTNEY, BASMATI RICE AND RYE 

CROUTON 4-1 

(TUNA, SWORDFISH AND SALMON, OIL, CITRUS JUICE, MANGO, BASMATI 

RICE, RYE BREAD) 

€ 18,00 

 

TORTINO PATATE E AFFUMICATA CON SALSA AL PARMIGIANO 7 

(PATATE, LATTE, PROVOLA AFFUMICATA, PARMIGIANO) 

PIE WITH POTATOES, SMOKED MOZZARELLA AND PARMESAN SAUCE 7  

(POTATOES, MILK, SMOKED MOZZARELLA, PARMESAN ) 

€ 14,00   

 

CACIOCAVALLO ALLA PIASTRA CON CIPOLLA CARAMELLATA 7 

(CACIOCAVALLO, CIPOLLA, ZUCCHERO, ACETO) 

GRILLED CACIOCAVALLO WITH CARAMELIZED ONION 7 

(CACIOCAVALLO, ONION, OIL, SUGAR BALSAMIC VINEGAR) 7 

€ 15,00  

 

CAPOCOLLO E BUFALINA 7 

CAPOCOLLO AND BUFFALO MOZZARELLA 7 

€ 14,00 

 

PROSCIUTTO E BURRATINA 7 

RAW HAM WITH BURRATINA 7 

€ 14,00 

  



 

*prodotto surgelato* deep frozen  food 
Prodotto contenente allergeni alimentari 
Consultare l’elenco a seguire: cereali, crostacei ,uova ,pesce ,arachidi, semi di soia ,semi di sesamo, latte, 
frutta a guscio, sedano ,senape, lupino, molluschi ,diossido di zolfo e solfiti solo in concentrazioni superiori 
a 10 mg. 7kg. 
Product containing food allergens 
See the following list: cereals, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, sesame seeds, milk,  
nuts, celery, mustard, lupine, molluscs, sulfur dioxide and sulphites only in concentrations above 10 mg. 
7kg. 

 

PRIMI 

PIATTI 
 
 
 
 
 

PUREA DI FAVE E CICORIE 

(CICORIE, FAVE, OLIO)        

PUREE OF BEANS AND CHICORY  

(CHICORY, OIL, BROAD BEANS)                                                  

€ 13,00 
 

TAGLIOLINI NERI GAMBERI ROSSI E SPARAGI 1- 2 

(PASTA AL NERO DI SEPPIA, GAMBERI, ASPARAGI) 

BLACK TAGLIOLINI, RED PRAWNS AND ASPARAGUS 1 -2 

(TAGLIOLINI WITH SQUID INK, OIL, PRAWNS, ASPARAGUS)                                             

€ 18,00 
       

CREMA DI ZUCCA, CARDONCELLI,  SPECK CROCCANTE E CROSTINI 1-12 

(ZUCCA, PATATE, CARDONCELLI, SPECK, OLIO,  E CROSTINI)  

CREAM OF PUMPKIN, CARDONCELLI MUSHROOMS, SPECK AND CROUTONS 1-12 

(PUMPKIN, POTATO, MUSHROOMS, OIL, BREAD)  

€ 15,00 
 

ORECCHIETTE E RAPE 1 

(ORECCHIETTE, RAPE, OLIO, AGLIO E ACCIUGHE)                                   

ORECCHIETTE WITH TURNIPS 1 

(PASTA, TURNIPS, OIL GARLIC AND ANCHOVIES)  1                           

€ 16,00 
 

PRIMI 

GOURMET 

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE 1- 4- 2- 14 

(PASTA, AGLIO, FRUTTI MARE MISTI) 

LINGUINE  WITH SEAFOOD    1- 4- 2- 14 

(PASTA, GARLIC, MIXED SEAFOOD)                                                                                                                        

 € 18,00 
 

SPAGHETTI ALL’ASSASSINA 1 

(PASTA, POMODORO, OLIO, PEPERONCINO)  

TOASTED SPAGHETTI 1 

(SPAGHETTI,  TOMATOES, CHILI PEPPER, OIL, GARLIC)                                                                   

€ 14,00    
 

RAVIOLI ALLA BURRATA, FUNGHI E SALSICCIA 1-7-12 

(RAVIOLI, BURRATA, FUNGHI, SALSICCIA MAIALE E BOVINO) 

RAVIOLI WITH BURRATA, MUSHROOMS AND SAUSAGE 1-7-12 

(PASTA STUFFED WITH BURRATA, MUSHROOMS, PORK BEEF) 

€ 17,00 
 

TORTELLI ALLA CERNIA CON SUGO DI CERNIA, POMODORINI, CAPPERI E OLIVE 1-4 

(PASTA, CERNIA, AGLIO, POMODORI, CAPPERI, OLIVE) 

GROUPER TORTELLI, WITH GROUPER SAUCE, TOMATOES, CAPERS AND OLIVES 1-4 

(PASTA  STUFFED WITH GROUPER, TOMATOES, GARLIC, CAPERS AND OLIVES) 

€ 18,00 



 

*prodotto surgelato* deep frozen  food 
Prodotto contenente allergeni alimentari 
Consultare l’elenco a seguire: cereali, crostacei ,uova ,pesce ,arachidi, semi di soia ,semi di sesamo, latte, 
frutta a guscio, sedano ,senape, lupino, molluschi ,diossido di zolfo e solfiti solo in concentrazioni superiori 
a 10 mg. 7kg. 
Product containing food allergens 
See the following list: cereals, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, sesame seeds, milk,  
nuts, celery, mustard, lupine, molluscs, sulfur dioxide and sulphites only in concentrations above 10 mg. 
7kg. 

 

 

BACCALÀ PATATE E OLIVE 4 

(BACCALÀ, OLIO, PATATE, OLIVE)  

COD, POTATOES AND OLIVES 4 

(COD, POTATOES, OIL, OLIVES) 

€ 17,00 
 

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 1,2,5,14 

(OLIO DI ARACHIDI, CALAMARI, FARINA, GAMBERI)  

FRIED SQUID AND PRAWN  1,2,5,14 

(PEANUT OIL, FLOUR, SQUIDS, PRAWNS)  

€ 16,00 
 

 

POLPO ARROSTO CON VERDURE ALLA GRIGLIA 14 

(POLPO, ZUCCHINE, PEPERONI, MELANZANE)  

GRILLED OCTOPUS AND GRILLED VEGETABLES  14 

(OCTOPUS, COURGETTES, PEPPERS AND AUBERGINES)                                                                                          

€ 18,00 
 

DARNA DI SALMONE AL VAPORE CON SALSA AL FINOCCHIETTO 4,5 

(SALMONE, CIPOLLA, FINOCCHIETTO, OLIO, LIMONE, ACCIUGHE , PINOLI)  

STEAMED SALMON FILLET WITH FENNEL SAUCE 

(SALMON, ONION, OILFENNEL, LEMON, ANCHIOVIES, PINE-NUTS)4,5 

€ 18,00 
 

PESCE PESCATO  4                                                                          

CAUGHT FISH 4 

AL KG. € 60,00 
 
 
 
 
 

OMELETTE FARCITA  3 - 7  

(UOVA FARCITURA A SCELTA)                                                                                                                                

STUFFED OMELETTE  3 – 7 

(EGGS, FILLING OF YOUR CHOICE) 

€ 13,00 
 

LATTICINI MISTI  7 

ASSORTED FRESH CHEESE 7 

€ 13,00 
 

TAGLIERE MISTO DI SALUMI E FORMAGGI 7   

MIXED CUTS AND CHEESE 7 

€ 17,00 

                                                                         

SECONDI MARE 
 
 
 
 

 
SECONDI MARE 
SELEZIONATI 
 

 
 
 
 

 
 
 
UOVA 
FORMAGGI 



 

*prodotto surgelato* deep frozen  food 
Prodotto contenente allergeni alimentari 
Consultare l’elenco a seguire: cereali, crostacei ,uova ,pesce ,arachidi, semi di soia ,semi di sesamo, latte, 
frutta a guscio, sedano ,senape, lupino, molluschi ,diossido di zolfo e solfiti solo in concentrazioni superiori 
a 10 mg. 7kg. 
Product containing food allergens 
See the following list: cereals, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, sesame seeds, milk,  
nuts, celery, mustard, lupine, molluscs, sulfur dioxide and sulphites only in concentrations above 10 mg. 
7kg. 

 

 

 

FILETTO DI MAIALINO BARDATO ALLO SPECK CON SALSA DI FUNGHI E PATATE 7 

(MAIALE, SPECK, FUNGHI, PATATE, LATTE, OLIO) 

PORK FILLET WITH SPECK AND MUSHROOMS AND POTATO SAUCE 7 

(PORK, SPECK, MUSHROOMS, POTATO, MILK)  

€ 19,00 

 

SUPREMA DI POLLO, RADICCHIO MANDORLE E GOCCE DI BALSAMICO 8 

(POLLO, RADICCHIO, MANDORLE,  OLIO, ACETO BALSAMICO)  

CHICKEN SUPREME, RED CHICORY, ALMONDS AND DROPS OF BALSAMIC 8 

(CHICKEN, OIL, RED CHICORY, ALMONDS, BALSAMIC)  

€ 17,00 

 

 

 

ENTRECOTE DI MANZO 

BEEF ENTRECOTE 

€ 22,00 

 

FILETTO  

FILLET 

€ 23,00   

                                                                                                                                                            

COSTATA DI MANZO 

SIRLOIN STEAK 

€ 25,00 

 

 

SECONDI MONTI 
 
 
 
 
 
 
SECONDI 
MONTI 
SELEZIONATI 

 
 
 
 

 
 



 

 

 
*prodotto surgelato* deep frozen  food 
Prodotto contenente allergeni alimentari 
Consultare l’elenco a seguire: cereali, crostacei ,uova ,pesce ,arachidi, semi di soia ,semi di sesamo, latte, 
frutta a guscio, sedano ,senape, lupino, molluschi ,diossido di zolfo e solfiti solo in concentrazioni superiori 
a 10 mg. 7kg. 
Product containing food allergens 
See the following list: cereals, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, sesame seeds, milk,  
nuts, celery, mustard, lupine, molluscs, sulfur dioxide and sulphites only in concentrations above 10 mg. 
7kg. 

CONTORNI 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 

FRUTTA 

PATATE AL FORNO 

BAKED POTATOES         

€ 6,00 

 

INSALATA MISTA  

MIXED SALAD                                                                                                                                                  

€ 6,00 

 

INSALATA BIANCA 

(SEDANO, CICORIA E FINOCCHI) 

WHITE SALAD 

(CELERY, CHICORY AND FENNEL) 

€ 8,00 

 

FUNGHI GRATINATI 

MUSHROOMS AU GRATIN 

€ 10,00 

 

VERDURE GRIGLIATE 

GRILLED VEGETABLES                                                                                                                                       

€ 7,00 

 

SPINACI ALL’AGRO O AL BURRO 7  

SPINACH WITH SOUR OR BUTTER  7                                                                                                                       

€ 7,00 

 

FOGLIE DI PATATE FRITTE (PATATE, OLIO DI ARACHIDI) 5  

FRENCH FRIED POTATOES  (POTATOES, PEANUT OIL)    5                                                                               

€ 6,00 

 

INSALATA RICCA  

(ICEBERG, RADICCHIO, MAIS, POMODORINI, TONNO, OLIVE, MOZZARELLA, 

CARCIOFINI SOTT’OLIO) 7- 5 

MIXED SALAD(RED CHICORY, GREEN SALAD, TUNA, TOMATOES, CORN, 

OLIVES AND MOZZARELLA, ARTICHOKES IN OIL) 7 – 5  

€ 13,00 

 

  

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 

FRESH FRUIT 

€ 7,00 

                                                                                      



*prodotto surgelato* deep frozen  food 
Prodotto contenente allergeni alimentari 
Consultare l’elenco a seguire: cereali, crostacei ,uova ,pesce ,arachidi, semi di soia ,semi di sesamo, latte, 
frutta a guscio, sedano ,senape, lupino, molluschi ,diossido di zolfo e solfiti solo in concentrazioni superiori 
a 10 mg. 7kg. 
Product containing food allergens 
See the following list: cereals, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, sesame seeds, milk,  
nuts, celery, mustard, lupine, molluscs, sulfur dioxide and sulphites only in concentrations above 10 mg. 
7kg. 

  

DESSERT 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
CHEESE CAKE AI FRUTTI DI BOSCO € 8,00    
CHEESE CAKE WITH BERRIES 
 

CHEESE CAKE BUFALA E FICHI € 8,00    
CHEESE CAKE WITH BUFFALO RICOTTA AND FIGS 
 

CASSATINA € 8,00  
CASSATINA (SWEET WITH RICOTTA)                                                                                                    
 

BABÀ € 8,00                                                                                                                                    

BABA                                                                                                                                              
 

TARTUFO CIOCCOLATO BIANCO O NERO* € 8,00 
WHITE OR BLACK CHOCOLATE ICE CREAM  
 

TORTA DI RICOTTA  ALLA PUGLIESE CON SALSA AL CIOCCOLATO 1-3-7  
€ 10,00 
(FARINA, UOVA, LATTE, ZUCCHERO, CIOCCOLATO) 
APULIAN RICOTTA CAKE WITH CHOCOLATE SAUCE 1-3-7 
(FLOUR, SUGAR, EGGS, CHOCOLATE)                                                                                      
 

GELATO AL LIMONE O AL COCCO* € 8,00   
LEMON OR COCONUT ICE CREAM                                                                       
 

SFERA CUBANA AL RUM* € 8,00 
CUBAN SEMIFREDDO WITH RUM          
 

TIRAMISÙ € 8,00 
 

SORBETTO AL LIMONE € 5,00  
LEMON SORBET 
 
IL MENÙ DEI DESSERT È CONSULTABILE  DAGLI OSPITI NELLE PAGINE 

SEGUENTI COMPLETO DI RICETTARIO, LISTA DEGLI INGREDIENTI E INDICE 

DEGLI ALLERGENI. 
 

THE DESSERT MENU CAN BE VIEWED  BY GUESTS IN THE FOLLOWING PAGES 

COMPLETE WITH COOKBOOKS, LIST OF INGREDIENTS AND ALLERGENS INDEX.        
                                                               



*prodotto surgelato* deep frozen  food 
Prodotto contenente allergeni alimentari 
Consultare l’elenco a seguire: cereali, crostacei ,uova ,pesce ,arachidi, semi di soia ,semi di sesamo, latte, 
frutta a guscio, sedano ,senape, lupino, molluschi ,diossido di zolfo e solfiti solo in concentrazioni superiori 
a 10 mg. 7kg. 
Product containing food allergens 
See the following list: cereals, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, sesame seeds, milk,  
nuts, celery, mustard, lupine, molluscs, sulfur dioxide and sulphites only in concentrations above 10 mg. 
7kg. 

 

 
 
 

MENU FISSO 
 
 

SET MENU 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
MENU COMPOSTO DA UN PRIMO  E UN SECONDO  CON CONTORNO DI 

PATATE O INSALATA VERDE E DOLCE DEL GIORNO O MACEDONIA DI FRUTTA 

(SONO ESCLUSI “PRIMI GOURMET” E “SECONDI SELEZIONATI”)  
€ 35,00 P.P. 
 
ONE COURSE FROM “PRIMI PIATTI”; ONE COURSE FROM “SECONDI PIATTI”; 
POTATOES OR SALAD; MACEDONIA OR DAILY DESSERT; MINERAL WATER 50 

CL. (“PRIMI GOURMET” AND “SECONDI SELEZIONATI” EXCLUDED) 
€ 35,00 P.P. 
 
 

COPERTO  SERVICE CHARGE € 3,00 P.P. 
SERVIZIO IN CAMERA  ROOM SERVICE € 5,00 



 

 

VINI BIANCHI 

PUGLIA 
 

CANTINE RIVERA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

CANTINE LEONE DE CASTRIS 
 
 
 

 
CANTINE COLLI DELLA 

MURGIA 
 

CANTINE ALBERTO LONGO 
 

CANTINE LIZZANO 
 
 

CANTINE ANGIULI 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

FURFANTE  
FRIZZANTE BIANCO € 13,00 
 

MARESE 
BOMBINO CASTEL DEL MONTE D.O.C. € 17,00 
 

PRELUDIO N°1 CHARDONNAY   
CASTEL DEL MONTE D.O.C. € 20,00 
 

TERRE AL MONTE-SAUVIGNON   
CASTEL DEL MONTE D.O.C. € 20,00 
 

FEDORA   
CASTEL DEL MONTE D.O.C. € 13,00 
 

LOCOROTONDO D.O.C. 
VERDECA BIANCO D’ALESSANO € 15,00 
  
   

ILLIRIA 
CHARDONNAY I.G.T. SALENTO € 13,00 
 

MESSAPIA 
VERDECA I.G.T. SALENTO € 17,00 
 
 

ERBACEO  
FIANO- MINUTOLO- GRECO € 20,00 
 
 

LE FOSSETTE I.G.T. 
FALANGHINA 100% € 20,00 
  
    

MALVASIA BIANCO   
I.G.P. SALENTO € 14,00 
 
 

VERDECA I.G.T. PUGLIA € 13,00 



 

 

 

VINI BIANCHI 
CAMPANIA 

 
CANTINE 

MASTROBERARDINO 
 
 
 
 
 
 

PROSECCHI 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
GRECO DI TUFO 
GRECO DI TUFO 100% DOCG € 21,00  
 

FIANO DI AVELLINO 
FIANO DI AVELLINO 100% DOCG € 20,00   
 

FALANGHINA   
SANIO DOC € 18,00     
    
 
CANTINE VAL D’OCA 
PROSECCO ARGENTO EXTRA DRY € 20,00 



 

 

 

VINI ROSSI 
PUGLIA 

 

CANTINE RIVERA 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

CANTINE LEONE DE CASTRIS 
 
 
 
 

CANTINE ALBERTO LONGO 
 
 
 
 

CANTINE LE VIGNE DI 

SAMMARCO 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
   

CAPPELLACCIO 
AGLIANICO CASTEL DEL MONTE € 20,00 
 

TRIUSCO 
PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.C. € 20,00 
 

IL FALCONE 
CASTEL DEL MONTE D.O.C. RISERVA € 25,00 
 

PRIMITIVO 
SALENTO I.G.T. € 17,00 
 

NEGROAMARO 
SALENTO I.G.T. € 17,00 
 

RUPICOLO 
CASTEL DEL MONTE D.O.C. € 13,00 
 

SALICE SALENTINO € 15,00 
 

 
ILLIRIA 
NEGROAMARO I.G.T. SALENTO € 13,00 
 

ELO VENI 
NEGROAMARO I.G.T. SALENTO € 17,00 
 
CAPOTOSTO 
I.G.R. NEGROAMARO 100% € 21,00 
 

CACC’E MMITTE 
DENOMINAZIONE D’ORIGINE PROTETTA € 21,00 
 
 
SUMARONE SUSUMANIELLO 
CELLINO SAN MARCO SALENTO IGP € 20,00 



 

 

 

VINI ROSSI 
PUGLIA 

 

CANTINE DUE PALME 
 
 

 
 

CANTINE LIZZANO 
 
 
 
 

CANTINE ANGIULI 
 
 

 

VINI ROSÈ 
PUGLIA 

 

CANTINE RIVERA 
 
 
 

CANTINE ANGIULI 
 

CAMPANIA 
 

CANTINE 

MASTROBERARDINO 

 
 
 

 
 
 
 
 
   

CANONICO 
SALENTO I.G.P. € 16,00 
 

SAN GAETANO 
PRIMITIVO DI MANDURIA € 16,00 
 

NEGROAMARO 
SALENTO I.G.P. € 13,00 
 

PRIMITIVO 
SALENTO I.G.P. € 15,00 
 

PRIMITIVO 
I.G.T. PUGLIA € 14,00 
 

NEGROAMARO 
I.G.T. PUGLIA € 13,00 
 
 
 
 
 
 

FURFANTE ROSÈ  
FRIZZANTE € 13,00 
 

PUNGIROSA 
CASTEL DEL MONTE D.O.C. € 16,00 
 

BOMBINO NERO D.O.C.G. € 13,00 
 
 
 
 
 

LACRIMOSA 
FALANGHINA DEL SANNIO D.O.C € 21,00 



 

 

 

 

 

AL CALICE  

 
 

 
 

 
 
 

 
BIRRE 

 
 
 

 
 

BEVANDE 

ANALCOLICHE 

 
CALICE DI VINO € 6,00 
WINE GLASS 

CALICE DI PROSECCO€ 7,00 
PROSECCO GLASS 
 

AMARI E LIQUORI € 4,50 CAD. 
AMARI AND SPIRITS 
 

GRAPPA € 5,00 
BRANDY 
 

MOSCATO DI TRANI € 5,00 
 
 
  

BIRRA ICHNUSA FILTRATA 33 CL. € 3,00 
 

BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA 33 CL. € 3,00 
 

BIRRA NASTRO AZZURRO 50 CL. € 5,00 
 

BIRRA KRONBAKER 50 CL.  € 5,00 
 

GRAN RISERVA PERONI BIONDA € 6,00 
 

GRAN RISERVA PERONI ROSSA € 6,00 
 
 
 
 

COCACOLA 33 CL. € 3,00 

COCACOLA ZERO 33 CL € 3,00 
 

ACQUE MINERALI 1 L. € 2,00 

ACQUE MINERALI 50 CL. € 1,00 

 



 

. 

VIAGGIO NELLA TERRA DEI ROSATI DI PUGLIA  
SELEZIONE DI VINI ROSATI PROPOSTI DAL NOSTRO SOMMELIER 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NEGROAMARO ROSATO VIGNE DI SAMMARCO 

NEGROAMARO 100% IN PUREZZA 

ZONA : CELLINO SAN MARCO (BR) 

COLORE : CERASUOLO VIVACE 

SENSAZIONI : LAMPONE, GELSO ROSSO E MELOGRANO, FRUTTA FRESCO E 

SAPIDO 

€ 16,00 

 

ROSEVO VIGNE DI SAMMARCO 

PRIMITIVO 100% IN PUREZZA 

ZONA : CELLINO SAN MARCO (BR) 

COLORE : ROSA CORALLO 

SENSAZIONI : CILIEGIA, FRAGOLINO DI BOSCO, RIBES, SPICCATA INTENSITÀ 

GUSTATIVA 

€ 22,00 

 

ONDE CANTINE DI LIZZANO 

NEGROAMARO 100% IN PUREZZA 

ZONA : LIZZANO (TA) 

COLORE : ROSA TENUE CRISTALLINO 

SENSAZIONI : ROSA, MELOGRANO FRESCO ED EQUILIBRATO 

€ 14,00 

 

PUNGIROSA DOCG CANTINE RIVERA 

BOMBINO NERO 100% IN PUREZZA 

ZONA : CASTEL DEL MONTE 

COLORE : ROSA TENUE 

SENSAZIONI : BOUQUET DELICATO DI ROSA CANINA, CILIEGIA, SALVIA 

€ 16,00 

 

FURFANTE ROSÉ FRIZZANTE 

BOMBINO NERO 100% IN PUREZZA 

ZONA : CASTEL DEL MONTE 

COLORE : CERASUOLO, PERLAGE INTENSO 

SENSAZIONI : FRAGOLA, CILIEGIA, FRESCO E FRUTTATO 

€ 13,00 

 

ROSATO ANGIULI  

BOMBINO NERO 100% IN PUREZZA 

ZONA : MURGIA BARESE 

COLORE : ROSA PALLIDO CON LIEVI RIFLESSI VIOLACEI 

SENSAZIONI : FRAGOLA, CILIEGIO E MORA PIACEVOLMENTE FRESCO E 

FRUTTATO 

€ 13,00 



 

. 

 

MACCONE ROSATO ANGIULI 

PRIMITIVO 100% IN PUREZZA ALBERELLO 60 ANNI 

ZONA : ACQUAVIVA 

COLORE : ROSA INTENSO 

SENSAZIONI : FRUTTI DI BOSCO, FIORI BIANCHI, ABBASTANZA MORBIDO, 

PIENO E ROTONDO 

€ 22,00 

 

ADELPHOS SUSSUMANIELLO 

SUSSUMANIELLO 100% IN PUREZZA  

ZONA : ACQUAVIVA DELLE FONTI 

COLORE : ROSA LUMINOSO 

SENSAZIONI : ERBE AROMATICHE, SENTORI DI FRUTTA FRAGRANTE, 

EQUILIBRATO E GRADEVOLE 

€ 18,00 

 

ROSÉ RIVERA 

BOMBINO NERO 100% IN PUREZZA 

ZONA : CASTEL DEL MONTE 

COLORE : ROSA CHIARO CON RIFLESSI VIOLA 

SENSAZIONI : BOUQUET INTENSO E FRUTTATO PIACEVOLMENTE FRESCO 

€ 16,00 

 

SURÒ LEONE DE CASTRIS 

SUSSUMANIELLO 100% IN PUREZZA  

ZONA : SALICE SALENTINO 

COLORE : ROSA CERASUOLO BRILLANTE 

SENSAZIONI : INTENSI PROFUMI FLOREALI E FRUTTATI, SOPRATTUTTO FRAGOLA 

E LAMPONE 

€ 17,00 

 

VILLA SANTERA LEONE DE CASTRIS 

PRIMITIVO 100% IN PUREZZA 

ZONA : ALICE SALENTINO 

COLORE : ROSA TENUE CON RIFLESSI BRILLANTI 

SENSAZIONI : FRUTTI ROSSI DI BOSCO CON NOTE FLOREALI , ELEGANTE 

€ 20,00 

 

 

  


